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Bodegas Montalvo Wilmot
www.montalvowilmot.com
Tel.: + 34 926 699 069

Montalvo Wilmot Rosado,

Vino de la Tierra de Castilla,

55% Tempranillo, 45% Syrah. uva cultivada en nuestra “Finca
Los Cerrillos”, como tradicion artesanal,

10 hectareas de vifiedos,

Procedente de nuestras variedades de uvas tintas, se elabora
tras una corta maceracion en frio del mosto flor sin que llegue
a fermentar hasta alcanzar la coloracion deseada, a
continuacion se separa el mosto de la parte solida y se deja
fermentar a bajas temperaturas,

12.500 Uds.,

Pescados, patees, frutos secos, chocolate, trufas...
10°-12°C

Desde su embotellado hasta transcurridos un afio y medio.

Un rosado de “lagrima” de color expresivo, procedente de las
variedades de uva tinta Tempranillo, Cabernet Sauvignon y
Syrah cultivadas en nuestro propio pago. Fragante en nariz con
nitidos matices a hierbas del monte y recuerdos a frutas rojas,
con un conseguido equilibrio acidez — cuerpo en boca, dotado

de agradables y frescos sabores.
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